@ U KOGUTA

Swieze prosto
z pieczarkarni

Polska pieczarka biata klasy | — kalibrowana, pakowana
pod Twdj biznes i dostarczana chtodnia. Dla gastronomii,
hurtu i sieci detalicznych.

produkcja miesieczna - od ,groszku” po Riesen powyzej elastyczne dostawy chtodnia
gotowosc¢ skalowania 100 mm
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DLACZEGO U KOGUTA

Partner, ktory dotrzyma kroku

Jakosc¢ jest u nas standardem, nie hastem. Liczy sie to, co realnie dostajesz:
Swiezos¢, terminowosc i pewnosc¢ dostaw przy rosnacych zamowieniach.

tancuch chiodniczy Kaliber pod klienta Elastyczna logistyka

Transport wytacznie
samochodem-chtodnig —
pieczarka dociera swieza i
jedrna.

Cztery kalibry, luz lub tacka
— dopasowane do
Twojego kanatu sprzedazy.

Dostawy od 20 do 2000 kg
jednorazowo, z
mozliwosciag statego
harmonogramui.

Skalowalnosé Polska produkcja Stata dostepnosé

Z 12 do 30 ton miesiecznie Krotkitancuch dostaw, Swieza pieczarka przez caty
— bezpieczenstwo dostaw

przy duzych kontraktach.

petna identyfikowalnosg,
kontrolowana uprawa.

rok — nie tylko w sezonie.

Stabilna produkcja dzis, gotowosc¢ do skali jutro.
Dla duzego odbiorcy to gwarancja, ze dostawa nie

12 - 30

Lurwie sie” przy wiekszym kontrakcie.

OD GRZYBNI DO TWOIJEJ KUCHNI

Uprawa kontrolowana Zbidr i sortowanie Chtodnia 4°C Dostawa chtodnig
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PRODUKT

Pieczarka biata w czterech kalibrach

Agaricus bisporus, klasa | eksportowa. Jedrna, biata, z zamknietym kapeluszem.
Dobierz kaliber do zastosowania — albo zostaw to nam.

KALIBER NAZWA ZASTOSOWANIE

20-40 mm Drobna ,,groszek” Konserwy, sosy, pizza, garnirowanie, marynaty. Idealna do

przetworstwa.

40-60 mm Srednia Najbardziej uniwersalna — HoReCa, sieci detaliczne, dania na
codzien.

60-100 mm Duza Grill, plastry, dania pieczone, faszerowanie. Efektowna na
talerzu.

>100 mm Riesen Klasa premium — gastronomia, burgery i dania gtéwne. Na

zamowienie.

Dlaczego pieczarka sprzedaje sie sama

Catoroczna dostepnosci stabilna cena — bez sezonowych wahan podazy.

Krotki czas przygotowania w kuchni i zerowy odpad — caty grzyb jest jadalny.

L

()

® Uniwersalnosc: od pizzy i sosow po grill, dania weganskie i zamienniki miesa.

® Rosnacy popyt na roslinne zrodta smaku umami i lekkie dania niskokaloryczne.
[

Przy prawidtowym tancuchu chtodniczym (0-4°C) zachowuje jedrnosc i biel.
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OPAKOWANIA | LOGISTYKA

Dwa formaty, jedna jakosé

Skrzynka 3 kg Tacka500g

Pieczarka luzem w wentylowanej skrzynce. Format detaliczny i HoReCa — gotowy na
Format dla hurtu, gastronomii i potke. Opcja owijania folig (rozwijamy linie
przetwoérstwa — maksimum towaru, pakujaca).

minimum opakowania. L. .
Sieci detaliczne - HoReCa

Hurt - Gastronomia - Przetwérstwo Minimum zaméwienia: 50 kg

Minimum zamoéwienia: 20 kg

Transport i dostawa

Dostawa chtodnia Wytacznie ssmochodem-chtodnia, temperatura 0-4°C przez caty
przewoz.

Polska Optata bazowa 200 zt + 4 zt za kazdy kilometr trasy.

Czechy i Niemcy Transport eksportowy wyceniamy indywidualnie wg trasy i wolumenu.

Odbiér wiasny Mozliwy z magazynu w Jeleniej Gorze, po wczesniejszym umaowieniu.

Harmonogram Dostawy jednorazowe albo staty harmonogram: co tydzien, co 2 tygodnie,
co miesiac.
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ARGUMENTY DLA TWOJEGO KLIENTA

Maty grzyb, duza wartosé¢

Pieczarka broni sie sama w rozmowie z klientem: niska kalorycznosc¢, konkretne
wartosci odzywcze i bioaktywne zwigzki, o ktérych coraz gtosniej.

~22 kcal 2-39g ~90%

na 100 g — niskokaloryczna biatka na 100 g to woda — lekkostrawna
o o L]

Wit.B Wit. D2 Mineraty

B2, B3, B5 — energia, ukfad wzrasta po ekspozycji na UV selen, potas, fosfor, miedz

nerwowy

Ergotioneina Beta-glukany

Nazywana ,aminokwasem diugowiecznosci”.
Silny antyoksydant, ktéry w naturze wystepuje

Polisacharydy wspierajace uktad
odpornosciowy — naturalny atut pieczarki w

niemal wytacznie w grzybach. codzienngj diecie.

Krétka historia pieczarki

XVII w. Pierwsze uprawy pod Paryzem — stad swiatowa nazwa ,champignon de Paris”. W XIX
wieku uprawa przenosi sie do podziemnych kamieniotomow.

XX w. Uprawa sie industrializuje: kontrolowane podfoze, temperatura i wilgotnos¢ pozwalaja
zbierac¢ przez caty rok.

Dzi$ Polska to europejska potega w produkcji i eksporcie pieczarki. Agaricus bisporus jest
najczesciej uprawianym grzybem swiata.

Informacje zywieniowe maja charakter ogdélny i nie stanowia porady medycznej.
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CENNIK | KONTAKT

Ceny hurtowe

Ceny netto za kilogram, od podanego poziomu. Ostateczna cena zalezy od
kalibru, wolumenu i czestotliwosci dostaw — potwierdzamy ja przy zamowieniu.

RYNEK CENA OD TRANSPORT

Polska 8,50 zt / kg 200 zt + 4 zt/km
Czechy 55 CZK / kg wycena indywidualna
Niemcy 2,50 € / kg wycena indywidualna
Warunki wspétpracy

® Minimum zamodwienia: 20 kg (skrzynka 3 kg) lub 50 kg (tacka 500 g).

® Maksymalna wielkos¢ jednej dostawy: 2000 kg.

® KalibrRiesen powyzej 100 mm — wytacznie na wczesniejsze zamowienie.

® Mozliwy staty harmonogram dostaw: co tydzien, co 2 tygodnie lub co miesiac.

® Wycene zamodwienia policzysz tez samodzielnie w kalkulatorze na ukoguta.pl.

Porozmawiajmy o dostawie

Napisz lub zadzwon — odeslemy aktualny cennik

dla Twojego rynku i potwierdzimy dostepnosc.

+48 796 328 875 - kontakt@ukoguta.pl
ul. Goduszynska 59G, 58-500 Jelenia Gora

www.ukoguta.pl

Poznaj HUGO — naszego PSIEdstawiciela.
Hugo ma nosa do pieczarek!;)

Ceny orientacyjne (,0d"), ustalane indywidualnie wg kalibru, wolumenu i rynku. Materiat nie stanowi oferty handlowej w
rozumieniu art. 66 § 1 Kodeksu cywilnego.

www.ukoguta.pl - +48 796 328 875 kontakt@ukoguta.pl



